Festmenyer

Valj sjalv:

Varmratten upplag pa tallrik.

Varmratten serverad fran fat med ombjudning.

Det vilda méter havet

*Radjursmousse pa rokt varmrokt radjursstek och shitakesvamp

serveras med portvins & kanelmarinerade champinjoner samt cumberlandsas pa
rabarber

Ugnsbakad torskrygdfilé och rodingfilé i smordegshus med vermouthsas

och regnbagsrom

Duchessepotatis

Chokladmoussepyramid med apelsinfiléer och fikon marinerade i Grand Marnier

385: -

Mor Annas meny
Ortmarinerad lax och skaldjurssallad med smak av citrusfrukter i smérdegsform
Senapssas med honung och tomatiserad stjarnanisdressing

Helstekt flaskfilé med madeirasas, sockerbonor och gronsaksfylld tomat
Potatisgratang

Hjortronglassbakelse pa chokladbotten med mandelgradde och lingonkaramell
390: -

Skanemeny

*Kraftfarserat kycklinglar fran Raskarum med fladerblomsglasyr

Ortagardssallad och mirabellesas

*Helstekt svensk oxfilé med rostad palsternacka smaksatt med bacon, kompott pa
cocktailtomater samt Marsalasas

Potatistarta smaksatt med Allerums prastost

Gastgifvarens glassbomb fylld med hallonsorbet
Krokantgradde, mandelbiskvier och jordgubbssas

465: -
Meny Lovestad
Kall inkokt halleflundrafilé med rakor, sparris och dillcréme

*Persilje- & salviaspackat storkycklingbrost frdn Raskarums Fjaderfarm med pimentosas
och hasselbackspotatis

Yoghurtfromage i chokladkorg med irish coffee parfait

445: -



Meny Piraten
*Kycklinglevermousse pa toast med syltade kérsbar och madeirasas

*Rosmarinkryddad lammsadel frdn Havang, rostade rotfrukter med vitlok,
salladslok samt tomat och basilikasas

Kramig potatisgratang

Mork och vitchokladmoussetarta med jordgubbssorbet och ingefarsparon
435: -

Meny Skane Tranas

*Harterrin med murkel- & honungssas samt rédvinsmarinerade svartrotter
*Fasanbrostrulad fylld med spickeskinka, bréasserad blekselleri och glaserad chalottenlok
Marsipanparfait med moccasas, chokladrulle och melonsallad

395: -

Asumsmeny

Regnbagsrom med smoérdegsinbakad Vasterbottenost och sallad

*Rosastekt hickorykryddat ankbrost med brysselkalstimbal och konjakssas
Sockerbrynt potatis

Charlottebakelse med chokladmousse serverad med mangosorbet i knackkorg,
mini ananas och hallonsas

375: -
Den lille skatten
Farsk gron sparris serverad med sikrom och smorsas

*Citrusmarinerad kalvryggfilé med glaserade jordartskockor och inbakade gronsaker
Apelsinsas smaksatt med gronpeppar samt Pommes Anna

Svart vinbarsmousse med vaniljglass i chokladskal och farska bar
390: -

Meny Linné

Inbakad rodingfilé med spenat, stenbitsrom och kryddortsas
*R&djursfilé frAn Osterlen

Glaserade cashewnotter, vindruvor, tranbarssylt samt portvinssas
Potatis- & rodidksbullar

Chokladmousse serverad i glas med myntagradde, ortlikdr och mandelbiskvier

445: -



Sdvdemeny
Skaldjursoppa med kantareller och grénsaksjulienne
Ris- & ostpastej

Stekt myskandbrost med korsbarssas, sma morotter och lokfrasta bonor
Potatis och broccoligratang

Katrinplommonsufflé med mandelgradde och appelknyten
395: -

Gasameny

Farska handpillade rékor med syrad gradde och laxrom

Potatisblini

*Lattrokt gasbrost med graddbrasserad salladskal, stekta flasktarningar och rodvinssas
Kummin- & honungsglacerade kulpotatis

*Apple och paronpaj med vaniljsas
Mandelflarn

455: -
Fiskmeny
Kallrokt halleflundra med pepparrotscheesecake och syltade kérsbarstomater

Grillad laxfilé med bladspenat och krafthollandaise
Duchessepotatis med dill

Jordgubbscharlotte med smak av ingeféra
Nougattryfflar

365: -
Grimstoftameny
Varmrokt ankbrost med selleri- & valnétsallad, adelostflarn och portvinscumberlandséas

Kalvytterfilé med hummerhollandaise
Kantarellfylld bouché och sockerbdnor

*Sviskonglasstarta med punschgradde och kransekaga

395: -



Vallebergameny
Smordegshus med tapenadeostkram, parmaskinka, oliver och fetaost

Ugnsbakad halleflundrafilé med skaldjurssas och halstrad laxfilé med vitvinssas
Stenbitsrom och s&songens gronsaker

Sorbetfylld miniananas med fruktsallad

455: -

Sjobomeny

*Mousse pa varmrokt roding och lax, Romansallad med Ceasardressing och

brodkrutonger

*Viltsvinssadel med rostade rotfrukter och kantarellsas Pressgurka
Potatis- & vitkalstarta

*Fladerblomsglassbomb med vanilj- & kanel marinerade korsbar
Bondkakor

455: -
Krégarmeny
Gravlax pa toast med hovmastarsas

Helstekt kotlett med gratinerad blomkal, bénsallad och graddsas
Dillsvangd kokt potatis

Vinkokta paron med vaniljglass
Knéackflarn

295: -
Norrlandsmeny
Tunnbrddskorg med rokt renstek, syrad gradde, rodlok och sikrom

Helstekt algfilé med shitakesvamp, selleritimbal och tranbarssas
Potatisgratang

Hjortronparfaitbakelse med mork chokladmoussecuvette och akerbarssas

545: -



Meny Blentarp

Gravad kallrokt lax med kryddortsfarskost och regnbagslaxrom

*Helstekt oxryggfilé med broccoli- & néttimbal gronsaksbearnaise och rastekt potatis

*Skansk kalvadans efter farmors recept med ramjolk fran Karup serverad med Evas

jordgubbssylt och vispad gradde

365: -

Tolangamenyn

Hummersoppa med kréftstjartar och rakor
Rispastej

*Karl Johansvampfarserad kycklingfilé med salviasas
Potatisgratang

Amarulaparfait med barfyllda tarteletter

375: -

Meny Markus

Gron sparrissoppa med korvelgradde och Henric Akesson

Flaskfilérulad fylld med mozzarella och basilika
Trepepparsas samt spenat- & potatislasagne

Vanilj- & bananbrylé med romtopf
375: -
Vilande strutsen

Ré&k- & kréaftsallad med krabbfylld laxrulle
Thousand Island dressing

*Tournedos pa strutsfilé vilande pa svartrotsbadd med russinsas

Rotsellerigratang
Glassbomb med apelsinsas och chokladkorgar med bar

395: -



Italiensk meny
Carpaccio pa lax marinerad i vit tryffelolja serverad med oliver och parmesanost

Sparrisrisotto

*Kalvinnerfilé med mozzarellagratinerade fikon, balsamvinagersas och gratinerad
polenta

Pannacotta original frAn Piemonte med rostade pinjendtter och farska bar efter sasong
En kramig pannacotta som bakas 12h i lag ugnsvarme

475: -

Snogeholmsmeny

*GOsterrin, smaksatt med rattika och persilja
Champinjonpuré och raksas

*Helstekt hjortfilé med selleritimbal, rodvinskokta paron och viltgraddsas
Potatistarta med purjolék och bacon

Grand Marnier glassoufflé
med varma stjarnanissmaksatta &ppelklyftor

445: -

Fransk meny

Varmrokt laxfilé glaserad med skaldjursfond, garnerad med rékor och serverad med kall
saffranskram

Helstekt oxryggfilé med farserad tomat, haricots verts, rodvinssds och Pommes Anna
Sorbetfylld nétkorg med fruktsallad

395: -

Festmeny

Ankleverterrin med Muscatellgelé Rostat bondbréd med fikonmarmelad

Isglass med fladerblomma och Absolut citron

Hummerfylld kalvytterfilé med sparris och kronartskocka
Skummig pepparrotshollandaise

Chokladparfait pa Trintario kakaobonor, aprikoskompott i chokladskal med vaniljsas samt
Muscatmarinerade farska fikon

535: -



Ystadmeny
*Ortsenapssill med kesselakramtarta pa botten av Revhuskavring

Porterbrasserad oxstek med gelé, pressgurka och baconsvangd brysselkal

Citronmoussebomb serveras med bar, vispgradde och rostade
hasselndotter

295: -
Gastgifvarmeny
*Rokt radjursstek med melonkorg och marinerade champinjoner Kuvertbrod

Helstekt oxfilé med gronsaksfylld smordegsrulle och gratinerad fankal
Foyotsas och rotfruktsgratang

Farskostkaka med akerbar
Fruktsallad med jordgubbar och apelsinfiléer

465: -
Osterlenmeny
Gaddtimbal med kréaftstjartar och piggvar Sikromssas, ruccolasallad med pinjendtter,

artskott
samt kumminstang

*Tournedos pa storkycklingsbrost fran Raskarums Fjaderfarm fylld med Allerums
prastost Sparris, fankal och rostad

paprika

Smormonterad dragonsas och graténg pa potatis- & svartrotter

Champagne- & jordgubbsmoussetarta
Vaniljfrostade rabarber. Knéckflarn

390: -

Den lille anden

1/2 farsk hummer med sallad, laxrom och dressing pa tomat

Smordegsfleuron

*Honungslackat myskandbrdst med rotfruktsgratang och svampfylld voul au vent

Italiensk glassbomb med rostade pinjendtter, apelsinkaramellsas och kanderad apelsin

520: -

* = Matratter efter traditionella recept fran trakten och/eller med regionala ravaror



