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Galler fr.o.m. 2009-01-01t.0.m.2009-05-31

Bestall 5 helgfria dagar innan for att vi skall ha tid att ordna ravarorna.
Tank pa att vid vissa hogtider kan vi bli fullbokade langt i forvag.
Det gar bra att gora en preliminar bokning for att vara saker pa att vi kan leverera maten,
sedan kan ni i lugn och ro fundera pa vad ni vill ata.
Glom inte att avboka om ni valjer en annan leverantor

Festfat, bufféer och middagar
P4 Sjobo Gastgifvaregard kan du hamta allt detta.
Vackert upplagt och dekorerat.
Kalla eller varma réatter.
Kom garna med egna 6nskemal.

Festradgivning
Att anordna fest &r inte l&tt. Det vet den som forsokt.
Vi hjélper garna dig som ska arrangera en lite storre fest.
Vi hjalper till med allt fran planering till genomférande.
Allt till en rimlig kostnad. Har ar nagra exempel pa vara tjanster:

Mat
Dryck
Porslin etc.
Bord och stolar
Talt
Lokaler
Personal
Idéldsning
Musik
m.m.

Temafester m.m.
Begar offert.
Vid stérre festevenemang samarbetar vi med olika underleverantérer for att smidigt
I6sa era onskemal.

Alla priser per portion om inget annat anges.
Priserna i denna mapp inkluderar moms 12%.



Festfat - minst 6 personer
Boka minst 5 helgfria dagar innan aktuellt datum.

Hel uppskuren varmrokt kyckling fran Raskarumskyckling med marinerad minimajs
Varmrokt kycklingfilé fran Raskarumskyckling med soltorkade tomater
Sockersaltade stekta kycklingfilé fran Raskarumskyckling med inlagd grillad zucchini
Mangoglacerat kycklingbrést med sockerbdnor

3st kycklingspett och varmrokt kycklingrulle Raskarumskyckling med sommarsallad

Varmrokt flaskfilé och varmrokt kalvstek med kaprisbér

68: -

78: -

78: -

78: -

75: -

68: -

Marinerad rosastekt ryggbiff i tunna skivor med cornichons, remoulad och friterade I6kringar 78: -

Kottbullar, viltpaté, spickeskinka, varmrokt radjursstek med mimosasallad och pickles

Extra dekorationer med exotiska frukter

Tillbehor - gratanger och sallader
Fransk potatissallad 300 gr
Potatissallad med majonnas, creme fraiche, kapris, 16k och apple.

Tysk potatissallad 300 gr
Potatissallad med senapsdressing, gronsaksbrunnoise, radisor, graslok och kapris

Pastasallad 300g
Penne, soltorkad tomat, rodl6k, champinjoner och minimajs

Cole slaw 200 gr
Kramig kalsallad med majonnas och mordétter

Potatisgraténg 350 gr

Rotfruktsgratang 350 gr
Potatis, morot, palsternacka, rotselleri och 16k

Potatis- & parmesanostgratang 350 gr
Grovkornig potatispuré, syrad gradde, smor och parmesanost

Fransk tomatsallad med rodlok 150 gr
Blandad gronsallad med dressing 100 gr

Salladsbuffé med dressing 250 gr
Sallader och gronsaker i buketter

Mozzarellasallad 150 gr
Mozzarella, skivade tomater, rodlék, basilika och italiensk dressing

Walldorfsallad - mimosasallad — rodbetssallad
Cumberlandsas Vilj mellan svarta vinbar och fladerblomma
Kalla saser Valj mellan ortsas, vitloksas, Rhode Islandsas, pepparrotssas, och dragonsenapsas

Smoér och brod

70: -

18: -

23: -

23: -

23:-

15:-

25: -

28: -

25:-

17:-
12:-

35:-

25: -

120: -/kg
120:-/kg
120: -/kg

10:-



Smorgastartor
Boka minst 5 helgfria dagar innan aktuellt datum.

Kyckling

Varmrokt kyckling med mimosasallad
Kyckling med farskost och pepparrot
Leverpastej med créme fraiche
Dekorerad med varmrokt kyckling
380: -/8 personer

560: -/12 personer

Kyckling, rékor och ost

Férskost med rakor

Mimosasallad med rokt kyckling
Adelostkram med créme fraiche
Dekorerad med rokt kyckling och rakor
400:-/8 personer

570: -/12 personer

Lax och rékor

Gubbrdra (&4gg och ansjovis)
Gravlaxsallad med hovmastarsas
Skagenkrém

Dekorerad med gravlax och rékor
420: -/8 personer

600: -/12 personer

Lax och skaldjur

Skagenkram

Kréftsallad med Rhode Islandkram

ROkt laxmousse

Dekorerad med rakor, kraftstjartar och laxmousse
430: -/8 personer

620: -/12 personer

Kott

Téarnad rokt skinka med mimosasallad

Tarnad rokt kalvstek med farskost och kantareller
Tarnad rostbiff med farskost och orter

Dekorerad med skinka, rokt kalvstek och rostbiff
380: -/8 personer

560: -/12 personer

Landgangar

Landgéng
Agg, 2 sorters sill, gravlax, skinka, Waldorfsallad, leverpastej, rddbetssallad och 2 sorters ost
65: -

Lyxlandgéng

Agg, 2 sorters sill, gravlax, rakor, spickeskinka, rokt kalvstek, rostbiff, remoulad, 16kringar, Walldorfsallad,
mimosasallad, och 2 sorters ost

80: -

Klammor - minst 6 personer av samma sort

Med rokt kyckling, cole slaw, tomat och purjolék 1/1 45: - 1/2 25: -
Med rostbiff och sommarsallad 1/1 45: - 1/2 25: -
Med skagenfyllning, tomat och sallad 1/1 55: - 1/2 30: -

Med parmaskinka, mascarpone, oliver, ruccolasallad och soltorkad tomat 1/1 50: - 1/2 28: -



Bufféer - minst 12 personer

Boka minst 5 helgfria dagar innan aktuellt datum.

Bufféer ar bra och trevlig festmat. Vi erbjuder dig flera olika bufféer att valj
bland. Vi hoppas att du ska hitta en som passar just dig.

Alla vara bufféer levereras vackert upplagda och smakfullt dekorerade.

Kycklingbuffé

Varmrokt kycklingbrost med soltorkade tomater och fransk dragonsenapsas
Honungs & chilistekt kycklingbrost med grillad marinerad zucchini
Kycklingspett med ruccola & pinjenétsallad

Kycklingsallad med bacon, champinjoner och italiensk olivoljedressing
Potatisgraténg

140: -/person

Kyckling och kalkonbuffé

Stekt sockersaltat kycklingbrost fran Raskarumskyckling
Sma kycklingklubbor marinerade i s6tsur sas med gronsaksstrimlor
Kycklingspett med ruccola & pinjenétsallad

ROkt kalkonbrost fran Ingelstad kalkon

Kalkonsallad med basilika, pasta och ostronskivling
Cole slawsallad och blandad grénsallad med dressing
Exotiska frukter

Brod, smor, prastost och brie

Rotfruktsgraténg

175: -/person

Laxbuffé 1

Varmrokt norsk fjordlaxfilé i dubbelfilé
Kallrokt norsk fjordlaxfilé

Gravad lax

Rhode Islandsas

Honungssenapsas
Ortagérdspotatissallad

Pressgurka och lime

160: -/person

Laxbuffé 2

Varmrokt norsk fjordlax i dubbelfilé
Skagensas

Gronsakshbuketter och blandad grénsallad
Ortagardspotatissallad

145: -

Lax och rédingbuffé

Varmrokt norsk fjordlax i dubbelfilé
Varmrokt Ovedsroding i dubbelfilé
Grovad laxfilé med marinerade rakor
Guldsas

Dill & pepparrotsmajonas

Dillstuvad potatis alt. kokt potatis
165: -/person

Fiskbuffé

Forlorat 4gg med graddig hollandaise, kréftstjartar och stenbitsrom
Inkokt norsk fjordlax med skarpsas och artor

Kallrokt halleflundra med farsk sparris i hasselndtsvinéagrett
Potatis & spenatpaj

140: -/person



Lyxfisken

Avocadohalva med rakor i dillmajonds

Ort & vitloksgravad sillfilé p& farskosttrta

Basilikamarinerade grillade scampi

Kraftfarserad kycklingrulad med vermouthdoftande champinjonpuré
Grovad lax med pepparrotsgradde och féarsk sparris
Skaldjursglacerad halleflundrafilé med romsas

Grésloksduchesse

245: -/person

Sillbuffé

Matjessill med rédlok och dppel & pepparrotsgraddfil
Stekt inlagd sill

Ort & vitloksgravad sillfilé
Loksill

2 kokta &gghalvor
Sillpotatis

Allerum préastost
Hembakat grovt brod
Smor

85: -/person

Lyxbuffé 1

Gravad fjordlax med honungssenapsas

Honungs & chilistekta kycklingbrost

Varmrokt kycklingbrést med soltorkade tomater
Fransk potatissallad alt. Potatisgraténg

Allerum Préstost och fransk brie

Paprika, oliver och kex

Smdr och brod

135: -/person

Lyxbuffé 2

Forlorat 4gg med ortgravad sillfilé

Gravad fjordlax med honungssenapsas

ROkt radjursstek med syltad squash

Viltpaté med fladerblomscumberland och cornichons
Gronsakspaj med bacon och fluffig persilladetopping
Marinerad chévre med fikonmarmelad

Brie och Kvibille ddel

Paprika, oliver och kex

Smdr och brod

185: -/person

Lyxbuffé 3
Liten bouché med rakor i dillmajonas

Varmrokt Ovedsréding i dubbelfilé med romsas
Bresaola med tapenadesas, champinjoner och blekselleri
Spickeskinka med citronmarinerad honungsmelon

Rokt kalvstek med tomatflarn

Blandad gronsallad med dressing

Tallegio, Kvibille &del och brie

Paprika, oliver och kex

Tysk potatissallad alt. potatisgratang

Smdr och brod

215: -/person



Lyxbuffé 4

Ostpaj gjord pa Kvibille Adel

Avocadohalva med rakor i dillmajonds och sikrom
Viltpaté med fladerblomscumberland och cornichons
Gravad fjordlax med honungssenapsas

Rosastekt oxytterfilé i tunna skivor med friterade l6kringar och pickles
Rotfruktsgraténg

Gronsaker i buketter med dressing

Brie, Taleggio, Kvibille ddel och chévre

Ostkex, oliver och frukt

Smdr och brod

Chokladmoussetarta med vit chokladsas

245: -/person

Italiensk charkbuffé

Grissini lindade med parmaskinka

Bresaola med citronmarinerad melon

Pastrami och ugnsbakad cocktailtomat tomat fylld med vitloksmascarpone
Salami Napoli med cornichons och grillad marinerad zucchini
Rokt ankbrdst med ugnsbakade farska fikon

Rostad vitléksmarinerad paprika

Carpaccio med tapenade och farskriven parmesanost
Gorgonzola och Taleggio

Ciabatta med olivolja

Rotfruktslasagne alt. Pastasallad

Tiramisu

275: -/person

Temabuffér offereras enligt 6nskemal




MENY ER minst 10 personer

Boka minst 5 helgfria dagar innan aktuellt datum.
Du valjer sjalv antalet ratter. Alla vara ratter
levereras trevligt upplagda och smakfullt dekorerade.

Ni kan givetvis dven vélja ratter fran vara vanliga matsedlar nar ni hamtar
fran dessa far ni 10 % i avdrag.

Galler det en storre fest kan ni valja fran vara festmenyer, nar ni gjort ert val
lamnar vi garna en offert pa middagen.

Forratter

Gronéartsoppa med brodkrutonger - 4 dl/portion
Loksoppa med ostgratinerad toast - 4 dl/portion
Goulashsoppa - 4 dl/portion

Toast Skagen - med l6jrom 20g
- med sikrom 20g
- med stenbitsrom 20g

Y avokado med valngtsdressing
Serveras med en smakfull sallad pa de salladssorter och de gronsaker
som &r bast for sdsongen.

Gravad fjordlax pa toast med sparris och hovmastarsas

Laxmousse
Moussebakelse pa varmrokt lax med brodkrutonger, sallad och raksas

Skaldjurscoctail
Rakor, kraftsjartat, sallad, sparris och Thousand Islanddressing

Rakor i saffranssas
Handskalade rakor i mild saffranssas med fankal och smérdegshus

L6jromstoast
Finaste Kalixlojrom (40g) serverad pa en skiva rostat brod med
en klick creme fraiche och hackad rodIok.

Laxterrin med laxromssas
Hemlagad terrin lagad pa kokt och rokt lax samt spenat.
Serveras med en frisk laxromssas.

Silltarta
Kesellakram pa grovbrodshotten med ortsenapssill.

Kycklingterrin
Gjord pa kycklingkott och gradde serverad med rostade pinjendtter,
Ruccolasallad och fladerblomscumberland

Vildsvinsterrin
Gjord pa viltsvin, viltfond och champinjoner serverad med cornichons
och hasselnétscreme fraiche

Radjursmousse
ROkt radjursmousse, fylld i tunnbrodskorg med tunna skivor rokt radjursstek

42: -
42: -
47: -

85:-
75:-
65:-

55: -

65: -

65:-

70:-

70:-

95:-

60:-

45:-

45: -

45:-

65:-



Varmratter - fisk

Pocherad hélleflundra med pepparrotshollandaise
Serveras med broccolitimbal, sockerbénor och kokt potatis

Glimmingeostoverbakad varmrokt laxfilé

Serveras pa en badd av wokade gronsaker med saffran & limesas, kokt potatis

Halstrad lax med hummersas
Serveras med parmesanostgratdng och sparris

Farserade rodtungsrulader med tva sorters saser
Serveras med skaldjurssas, vitvinssas och duchesse

Varmratter - fagel

Kycklingfilé fran Raskarum fylld med soltorkad tomat och champinjoner
Serveras med madeiraséas och potatisgrating

Kycklingfilé fran Raskarum fylld med spickeskinka och mozzarella
Serveras med rédvinsloksky och potatisgratang

Kalkonfilé med sviskonfyllt &pple
Serveras med madeira & valnotssas och kulpotatis

Vildandsbrost lindat med bacon
Serveras med en kraftig vinsas med smak av calvados samt potatisgrating

Rosastekt ankbrost med sotsur kdrsbarssas
Serveras med Pommes Anna och baconlindade haricots verte.

Varmratter - kott

Bearnaisegratinerad helstekt benfri kotlett
Serveras med rodvinssas och rosti med purjolok

Wienerschnitzel (160g) pa flaskkott
Serveras med wienergarnityr, &rtor och stekt kulpotatis

Flaskfilénoisetter (3 x 70g) med choronsas
Serveras med rastekt potatis och sparris

Helstekt flaskfilé med graddstuvade kantareller
Aggdoppad flaskfilé pa badd av graddstuvade kantareller
med madeirasas och potatisgratang.

Helstekt flaskfilé med bearnaisesas
Lokbrynta champinjoner och rastekt potatis

Helstekt oxfilé med murkelsas

Oxfilé serveras med farserad tomat, gratinerad blomkal och potatisgraténg.

Hjortfilé — radjursfilé — viltsvinsfilé - vilj sjalv
Serveras helstekt med enbérsgraddsas, pressgurka, gelé, lokfrasta bonor
och rotfruktsgratang

Dagspris

135: -

130: -

Dagspris

125: -

125:-

125:-

160:-

155: -

86: -

115: -

115: -

125:

125: -

225: -

Dagspris



Desserter

Spettkaka 10: -
Tryfflar 3 st 15: -
Jordgubbsparfait med lime och citronsas 50: -
Parfait pa Baileys med apelsinsallad 50: -
Mandel & pistageparfait med mork chokladsas 50: -
Mork & vit chokladmousse med mandelflarn 50: -
Farsk fruktsallad med grén curacaogradde 50: -
Rabarberkaka med vaniljsas 40: -
Tartor

Chokladmoussetarta 12 - 16 port 265: -

Len chokladmousse dekorerad med kakao

Schwartzwaldtarta 12 - 14 port 265: -
En dekorativ chokladtarta med grédde och kanderade korsbar.

Skogsbarstarta 12 - 16 port 265: -
Mérdegsbotten med Chantillykram samt ett tunt lager sockerkaka
Rikligt dekorerad med hallon, bjornbar, blabar, rodavinbar och pudrad med florsocker

Cappucinotartal2 - 16 port 265: -

Tarta med kaffekram och chokladanslag, dekorerad med kakao.

Mor Ullas tarta - 15 - 20 port. 260: -
—20 - 25 port. 340: -

Gammeldags moérdegstarta fylld med appelmos, vaniljkram och dekorerad med vispgradde

Glasstartor - glassbomber

Sjobotarta 2, 51 (svartvinbarssorbet, vaniljglass och karsbar) 250: -
Sovdetarta 2, 51 (vaniljglass och appelfyllning pa sockerkaksbotten) 250: -
Asumstérta 2, 51 (vaniljglass, hjortronfyllning, choklad och maréngbotten) 250: -
Tomelillaglassbomb 1, 71 (vaniljglass, hallonsorbet och nougat) 240: -
Glassbomb vaniljglass 1, 71 - ej dekorerad 125: -

Glassbomb jordgubbssorbet 1, 71 - ej dekorerad 125: -
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